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Un visiteur tout en argent

Avec ses 4 kg de bracelets et colliers en
argent, plus ses bagues, William Gady, un
garagiste girondin, n'est guére passé
inapercu hier a la foire-exposition. siom s

L’agriculture

la « malbouffe »
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LOCAUX Vient-on,

a la foire, manger

du sain ou
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Q u'est-ce qui fait courir les vi-
siteurs de la foire de Péri-
gueuxvers telle ou telle spé-

cialité ?Certes, les cingaubergeset
les comptoirs de restauration ra-
pide satisfont ceux qui se fient a
leurs habitudes. Mais on découvre

aussi, sur la Vieille-Ferme, avec

quelle patience les promoteurs du
lait et les animateurs de fermes pé-
dagogiques vantent le bien-man-
| ger-

 Hier, Patricia Rebillou, de Cen-
drieux, pourles fruitsrouges etMa-
rie-France Jean,de Sencenac-Puy-de-
Fourches, pour la viande bo-
vine, captivaient les enfants, éga-
lement intéressés par une salle de
champignons et les brochures
« Tous a table, pour se nourrir et se

parler ».

Lattrait de lanouveauté
Comment se comporteront ces
consommateursde demain ? Déja
aujourd’hui, Damien Marty, prési-
dentdes Jeunes Agriculteurs de Dor-
dogne, éleveura Saint-Germain-des-
Prés, lance : « Les gens sont attirés
par ce qui sort de l'ordinaire
comme le bio,y comprislanoixbio.
Moi-méme, je me tate pour savoirsi
je ne vais pasm'y mettre ! »

Nous sommes sous le chapiteau
des producteurs de pays de Bienve-
nue a la ferrne. Jean-Marc et Elisa-
beth Guillemot, venus de Paris fon-
der Terre d'escargots a Rouffignac,
trouvent que les gastéropodes se

interpelle

vendent plutot bien, y compris en
beignet. Méme chose pourle pain
d'épice en madeleine du Coux, le bi-
son en terrine de Mialet, les truites
de Douzillac, les pates aux truffes si-
gnées Narcisse Pérez.

Mireilles'approche:« Moi, je pré-
ferele sucré-salé,comme le magret
avecdes figues. »Michel, qui féte ce
jour ses 63 ans,avoue :« 'aime sur-
tout le canard aux cépes et les sau-
cesdeveau...»

Mais tousdeuxs'attardent devant
lesrayons ot trainentdes tracts sur
denouveaux comptoirsde produc-

Des producteurs directement sollicités pour la qualité de leurs produits. oo iean-crrisTopHE SOUNALET

teurs, a Périgueux ou Siorac-en-Pé-
rigord.

Saveurs du Périgord
Tandis que dans le ciel vole un bal-

lon en forme de vache, comme
pour inciter a signer la pétition
pour les producteurs de lait, la
Vieille-Ferme accueille un acte offi-
ciel :1e lancement par Jean-Pierre
Raynaud, le présidentde la Cham-
bre d’agriculture de la Dordogne,
d'une nouvelle signature de pro-
duits locaux, Saveurs du Périgord.
A 100 % Périgord, elle va valoriser

ces produits et le savoir-faire des pro-
ducteurs. ;

Devant les Jeunes Agriculteurs,
initiateursde'idée, les responsables
dutourisme rural,des patronsdela
grande distribution, etc. des mots
sonta'’honneur : qualité, proximi-
té etconsommation durable. Avec,
entre autres arguments, la possibi-
lité pour les touristes de trouver les
produitsdu Périgord chezeuxaleur
retour, labélisés. ..

La foire est ouverte avjourd'hui de 10 heu-
res a 20 heures, Tarif : 5,50 €.



